GRANDS VINS DE BOURGOGNE

HUMBLE EXCELLENCE DEPUIS 1904

VOLNAY ler CRU, CLOS DES CHENES
ROUGE (Pinot Noir)

Histoire

Madame Veuve Point c'est I'histoire unique d'une
femme vigneronne dont le Pouilly-Fuissé fut
récompensé du Grand Prize a [l'exposition
universelle de Saint Louis USA en 1904.
Aujourd'hui, Géraldine Point a pris la releve de son
arriere-arriere-grand-mere et vous propose de
découvrir toute la diversité de la Bourgogne a
travers plus de 30 vins AOP provenant des plus
belles appellations Villages.

¢ Terroir et vinification

Situé en haut de coteau a environ 270 meétres
d’'altitude, le Clos des Chénes offre une vue
magnifique sur les terroirs de Volnay et Meursault.
Son terroir bénéficie d'un climat océanique a
influence semi-continentale et d'un sol calcaire et
de marnes.

Aprés des vendanges a la main et le passage sur la
table de tri, ce vin prestigieux est vinifie et élevé
lentement et avec attention dans nos chais a
Beaune. Il passe plus de 18 mois en fOt de chéne
afin d’adoucir ses tanins déja délicats.

g Notes de dégustation
Sur le plan gustatif, le Clos des Chénes est I'un des

crus les plus emblématiques de la commune de
Volnay, de par sa plénitude, son grain de texture
tres original et sa capacité de garde.

Le nez révéle le caractére généreux et charnu de
ce vin accompagné d'arbmes de fruits noirs. En
bouche, ce Volnay déploie une grande puissance
racée finissant sur des tanins serrés.
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Accords mets & vins

Offrez-lui des viandes réties, gibiers a plumes,
civets lentement braisés, un chapon farci aux
cépes et sa purée de pommes de terre, une poélée
de champignons, des fromages délicats tels que le
Brie, Chaource et Comté.

) Vinifie, élevé et mi

Température de service : 14 a 16 °C.
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