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MARANGES 

ROUGE  (Pinot Noir)

Le vignoble des Maranges constitue le trait d’union
entre la Côte-d’Or et la Saône-et-Loire. Il se situe
en parfaite cohérence avec celui de Santenay,
avec qui il partage plusieurs crus estimés.

Ce Maranges possède une belle robe rubis
framboise brillant. Le bouquet éclate sur le fruit
(bourgeon de cassis, fruits rouges épicés jusqu’au
confit). Fraîche et réglissée, la bouche est tapissée
de gras et de saveurs poivrées avec des tanins
lisses et chaleureux,

Les tourtes à la viande, les volailles rôties et
l’agneau aiment sa compagnie. Mais aussi les
abats, tels que les andouillettes grillées, les ris de
veau ou le foie. Côté fromages, offrez-lui du brillat-
savarin ou du brie.

Température de service : 16 à 18°C

Terroir et vinification

Notes de dégustation

Accords mets & vins

Histoire

Madame Veuve Point c'est l'histoire unique d’une

femme vigneronne dont le Pouilly-Fuissé fut

récompensé du Grand Prize à l'exposition

universelle de Saint Louis USA en 1904.

Aujourd'hui, Géraldine Point a pris la relève de son

arrière-arrière-grand-mère et vous propose de

découvrir toute la diversité de la Bourgogne à

travers plus de 30 vins AOP provenant des plus

belles appellations Villages.


